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Les Biches

BUCHE | LOVE ALSACE
(100 % produits alsaciens)

Mousse au fromage blanc et compotée
de framboise, mousse myrtille,

biscuit noisette, fond sablé breton.

Disponibles a partir du 10 decembre 2025

BUCHE 1873

Mousse au chocolat extra-bitter, bavaroise a la

vanille, caramel au beurre salé, craquant au
chocolat et biscuit amande-chocolat, le tout
surmonté de choux fourrés d'une mousse au

3 personnes 21 €, 6 personnes 36 € praliné.

2 personnes 15 €, 6 personnes 37 €

BUCHE LA TENTATION

Bavaroise vanille, crémeux passion,
compotée de framboise,

biscuit noisette, biscuit Pain de Génes aux
amandes grillées et salées.

3 personnes 21 €, 6 personnes 36 €

BUCHE UN HIVER EN CORSE
Mousse chocolat au lait Bahibé,
mousse clémentine de Corse,

confit de clémentine de Corse,
biscuit chocolat croustillant.

3 personnes 21 €, 6 personnes 36 €

A ) BUCHE DE MENTON A SIRACUSE
o S a Mousse citron jaune de Sicile, crémeux citron
4 S J vert, gélifié citron jaune de Menton, biscuit
> noisette, sablé breton
3 personnes 21 €, 6 personnes 36 €
BOCHE TRADITIONNELLE Disponibles a partir du 20 décembre 2025 *
Parfums proposés : : 2 O3 4
« Vanile de Madagascar bio, P d...g a
+ Praliné noisette ot ;
« Chocolat » g ¢ s ,
« Café expresso “Reck”
» Kirsch

« Chocolat noir extra 70% - Framboises d’Alsace
4 personnes 25 €, 6 personnes 35 €, 8 personnes 46 €




Les Buiches
Disponibles a partir du 6 decembre 2025

BUCHE DOUCEURS DES VOSGES
Sablé breton, biscuits amande-noisette,
sorbet myrtille, parfait framboise,

coulis framboise, glace au fromage blanc.
4 personnes 26 €, 6 personnes 36 €

BOCHE TRESORS D’ALSACE

Dacquoise aux épices de Noél et amandes grillées,
parfait vanille, compotée de quetsches, glace cannelle,
sorbet quetsche.

4 personnes 26 €, 6 personnes 36 €

BUCHE CARACHOC
Dacquoise amande, croustillant praliné, crémes glacées vanille
et caramel beurre salé, glace chocolat Araguani 72%.
4 personnes 26 €, 6 personnes 36 €




Les

SAINT-HONORE parfum vanille

Couronne de choux caramélisés fourrés de
mousse vanille posée sur un disque de pate
feuilletée et généreusement surmontée de creme
diplomate vanille Madagascar bio.

6 personnes 36€

CARRE FRAISES FRAMBOISES

Sablé breton surmonté d’une légere couche
de frangipane, compotée de framboises et
citron vert, creme diplomate a la vanille
Bourbon, ganache montée au chocolat
blanc « Ivoire », framboises d’Alsace et
fraises fraiches.

4/5 personnes 32 €, 6/7 personnes 39 €

PARIS BREST

Pate a choux fourrée de créme
mousseline au praling, insert praliné.
3/4 personnes 23€, 5/6 personnes 33€

FESTIVAL

Mariage de trois mousses aux chocolats
amer, lait et ivoire sur biscuit chocolat et
croustillant praliné.

4 personnes 26€, 6 personnes 36€,

8 personnes 48€

TORCHE AUX MARRONS

Pate sablée, chantilly, meringue, creme de
marrons, rhum.

6 personnes 36€



-
AR
4}’,,

MIGNARDISES SUCREES

Assortiment : 1 tartelette citron meringuée, 4 mini éclairs (vanille, chocolat, café, pistache),
1 chou Paris-Brest, 2 torches aux marrons, 2 tartelettes framboises, 1 gateau aux 3
chocolats, 1 chou fourré a la vanille, 1 tartelette ananas-coco, 1 tartelette myrtilles

Plateau de 14 pieces — 21,90 €

FORET-NOIRE CONCORDE
Tout en légereté... deux couches de
génoise au cacao, fourrées de mousse au
chocolat, de mousse au kirsch et de gluten).
cerises griottes, surmontées de creme
chantilly et de copeaux de chocolat noir
extra.

4 personnes 26€, 6 personnes 36€

ou 8 personnes 48€

OPERA

Alternance de ganache au chocolat noir extra, de créeme au |

beurre café expresso «Recky et de biscuit Joconde.
4 personnes 26€, 6 personnes 36€, -
8 personnes 48€

Nouvelle recette dllégée en sucre
Meringues cacaotées et mousseline chocolat (sans

5 personnes 32€ ou 8 personnes 44€
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Les Desserts

PALAIS DES GLACES

Sablé breton, creme glacée vanille, glagage magnum noisette, sorbets : fraise, framboise,
myrtille, mangue, passion, citron et abricot.

4/5 personnes : 28 € —7/8 personnes : 38 €

VACHERIN EXOTIQUE POIRE ROYALE

Sorbets mangue, passion et citron vert,
meringue et chantilly.
4 personnes : 28 € — 6 personnes 38 €

Parfait a la Poire Wiliams, creme glacée
au chocolat, sorbet poire et sauce au
chocolat noir extra.

VACHERIN TRADITIONNEL

Glace vanille Bourbon, sorbet framboise, glace
au chocolat, meringue et chantilly.

4 personnes 28 €, 6 personnes 38 €

6/7 personnes 39 €

KOUGELHOPF GLACE PYRAMIDE DE PROFITEROLES

Parfait au marc de Gewurztraminer, Choux garnis de creme glacée a la vanille

raisins maceres, glace vanile. Bourbon, nappés d’une sauce au chocolat
3/4 personnes 28 €, 5/6 personnes 38 € noir extra.
Accompagnée d’un coulis de chocolat noir
extra.
13 choux 31 €, 25 choux 59 €
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GONDOLE FRUITS ASSORTIS PALAIS DES GLACES

Fond sablé, mousse vanille, chantilly, Sablé breton, créme glacée vanille, glagage
biscuit et fruits assortis magnum noisette, sorbets: fraise, framboise,
5/6 personnes 34€, 8 personnes myrtille, mangue, passion, citron et abricot.
44€ 4/5 personnes 28 €, 7/8 personnes 38 €

NOS CALENDRIERS TRADITIONNELS

Parfums proposés :
« Vanille de Madagascar bio - cerises griottes (sans alcool)
« Chocolat noir extra 70 % - Framboises d’Alsace
« Café expresso Reck — Praliné noisette

CALENDRIER PINA COLADA
Mousse coco, dacquoise coco, compotée dananas et crémeux ananas.
(Disponible en version alcoolisée “pipette au rhum” (+ 0,50 € par personne)

o
CALENDRIER FESTIVAL
Mariage tout en légereté de chocolat noir extra-bitter 61 %, de chocolat au lait et de chocolat

blanc « Ivoire », sur un biscuit croustillant au chocolat.

CALENDRIER FORET-NOIRE

Tout en légereté... Deux couches de génoise au cacao, fourrées de mousse au chocolat et de
mousse au Kirsch et de cerises griottes, surmontées de creme chantilly et de copeaux de
chocolat noir extra.

4 personnes : 26 € — 6 personnes : 36 € — 8 personnes:48 €



La Carte

Tartinettes des Fétes

Magret de canard, foie gras « maison » et figue, saumon graviax,
chevre-miel-noix et poire

Plateau de 12 pieces — 25 €

Tartinettes de la Mer

Thon-parmesan, saumon graviax, crevettes cocktail, ceufs de
lump, oeufs de truite

Plateau de 12 pieces — 25 €

Bébés Brioches Assorties

Jambon truffé, foie gras « maison », saumon graviax, chévre, noix
et miel

Plateau de 16 pieces — 24 €

Navettes Briochées

Saumon gravlax, foie gras de canard « maison »

et figue

Plateau de 12 pieces — 27 €

Pain Surprise — Long aux Noix

Saumon gravlax, jambon blanc, fromage frais aux herbes, jambon Forét-Noire, dinde fumée -
emmental - graines de moutarde )

25 parts — 36 €

Petit Pain Surprise des Fétes — Pain Anglais brioché

Saumon graviax, jambon truffé au beurre de Normandie, dinde fumée - emmental - graines
de moutarde :
18 demi-parts — 15,90 €

Feuilletés Sales (& réchauffer)

Au fromage, au pavot et aux amandes

220 g (environ 25 pieces) — 12,50 €
Feuilletés Gourmands Assortis (0 réchauffer)
3 feuilletés au saumon, 3 feuilletés a la saucisse, 3 friands & la viande de porc, 3 feuuletes au
jambon, 2 mini pizzas, 2 mini quiches saumon—poireaux, 2 mini quiches Lorraine, 3 escargots
feuilletés au roquefort ;

21 pieces (environ 350 g) — 18,50 €

Mini Quiches et Pizzas Assorties (& réchauffer)

5 mini quiches Lorraine, 5 mini quiches saumon—poireaux, 5 mini pizzas thon—capres, 5 mini
pizzas margherita
20 pieces — 19,90 €

Tranches de Paté Ficelle
Paté de porc mariné au Riesling, en gelée
Plateau de 12 pieces — 19,50 €

Kougelhopf Salé au Lard et Noix
env. 350 g — 11,50 €




PATES ET TOURTES

Paté en Croiite entier chaud
—4pers 28 € |6 pers 38 €
Tourte Volaille & Morilles
—4pers28€ |Bpersd2 €
Tourte Jambom & Fromage
—4pers23€ |6 pers29€
Tourte Jambon & Truffe
—4pers32€ |6 pers4s€
Tourte Veau & Vin Rouge

— 4 pers28 € |6 pers 38 €
Tourte Traditionnelle au Riesling
— 4 pers 26,50 € | 6 pers 36 €

BRIOCHES ET KOUGELHOPFS

Brioche Parisienne — 8,50 €
Elsass’tone — 14,50 €
Streussel (env. 450 g) — 11,90 €
Chinois (env. 550 g) — 13,90 € |
Natte Fourrée aux Pépites (env. 550 g) — 14,50 -
€

Natte Simple (env. 300 g) - 7,90 € A
Natte Sucrée (env. 330 g) — 9,90 €

Kougel Sucré env. 300 g — 8,90 € env. 500 g —
1200 € env. 750 g — 1750 €

e

PAINS

Baguette Viennoise -300 € | e )
Pain de Campagne (400 g) - 3,90 € :
Pain Complet (400 g)— 3,90 €

Ficelle Sésame ou Pavot — 100 €

Pain Nordique -380€ .

Pain Anglais (400 g) - 4,50 €

Pain aux Céréales Bio* (400 g) — 3,80 €
Pain aux Noix — 3,80 €

Pain Blanc (500 g) - 2,40 €

Pain Mais Bio* — 3,80 €

Pain Muesli — 3,70 €

Pavé Epeautre — 390 €

Walkorn — 3,80 €

Bun-120 €

Crolte —-190 €

Fleuron -110 €




Léé Chocolats

BALLOTIN GOURMAND

Mini ballotin 4 chocolats 490 €
125gr 13,50 €
250gr 2450 €
375gr 36,75 €
500gr 49700 €
750gr 7350 €
1kg 98,00 € .
Boite Prestige

16 bonbones en chocolats 19,90 €
36 bonbons en chocolats 43,50 €
COFFRET CHOCOLAT

Mix 150gr bonbons chocolats, 250gr de
croqu’ télé
au total 400gr 39,90 €

BOITE LES INCONTOURNABLES

16 bonbons en chocolats (150gr) 17,90 €




..et bien dautres formats proposés en magasin.

BOITE MIROIR

Truffes 3 18,90 €

Rochers 17,90 €
Créoles 1790 €
Maracao 16,90 €

BOITE CROQU’ TELE

Boite 150gr 1790 €
Boite 250gr 20,90 €
Boite 350gr 29,90 €
Boite 500gr 4350 €

BOITE MARRONS GLACES

6 marrons glacés 1790 €
8 marrons glacés 23,90 €
12 marrons glaces 3590 €
BREDELES ET PETITS FOURS

Sachet Bretzels au chocolat au lait ou noir

« 150gr 750 €
Sachet Bredeles Alsaciens

» 200gr 9,60 €
Boite Bredeles Alsaciens

» 350gr 1790 €
Boite Petits Fours

« 250gr 1590 €

« 350gr 22,90 €

« 450gr 2790 €

e
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Pour passer commande
Vous pouvez passer commande
par téléephone ou en magasin.
Nos magasins sont fermeés les 25 et 26 décembre et le 1er janvier.

Date limite pour vos
commandes de Noél :
le 21 décembre au soir.
Date limite pour vos
commandes de Nouvel An:
le 28 décembre au soir

PATISSERIE GROSS,
LA PLUS ANCIENNE PATISSERIE D’ALSACE

ROSHEIM STRASBOURG GEISPOLSHEIM
2 rue Jean Marie Lehn Centre Commercial Centre Commercial Leclerc
R, 0390 46 52 08 24 place des Halles 4 rue du Fort
R, 0388222277 R, 09514810 58
OBERNAI SELESTAT
66 rue du Général Gouraud 1 place de la Victoire
- .03 88 955113 R, 03889200 42

@ www.grossfr | Suivez-nous



